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Prufungsvorbereitung
Im Handel ausbilden — kompakt zum AdA-Schein
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An den kinftigen Ausbilder werden wichtige Anforderungen an die fachlichen und persénlichen
Qualifikationen gestellt. Neben einem hohen Mal} an Fachkompetenz sind berufs- und
arbeitspadagogische Fahigkeiten wichtige Eigenschaften, um erfolgreich auszubilden.

Wir bieten Ihnen ein RundUm Sorglos Paket

. Seminar in der food akademie | 4 Tage Vorbereitung auf die theoretische Prifung

. Handlungsfelder 1 bis 4

. 1 Tag Vorbereitung auf die praktische Prifung (Praktische Durchfiihrung oder Prasentation)

. + Signale fur Konflikte erkennen, Konfliktgesprache, die Rolle als Fiihrungskraft in Form von
Rollenspielen und Praxis-Ubungen

. Lernplattform mit Lerninhalten und Ubungspriifungen

. Motivierende Begleitung wahrend der Lernphase bis zur bestandenen Priifung

. Organisation der Prifung bei der IHK Koblenz: Prufungstermin, Anmeldung, Kommunikation,
Abrechnung

. Hotline fur alle technischen, fachlichen und brennenden Fragen und Herausforderungen

Seminargebihren

. 599,00 € pro Person
. Prufungsgebihren der IHK
Wir kimmern uns
. Wir begleiten jeden Teilnehmer auf der Lernplattform
. RegelmaRige Lern- und Erfolgskontrollen | Auf Wunsch mit Rickmeldung an den Arbeitgeber
. Offene Ohren fur Herausforderungen aller Art
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WIR. SIND ANSFRECHPARTNER. RIS WIRKLICH ALLE IHRE FRUFUNG BESTANDEN HAREN.
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